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GASTRONOMIA
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Preparazione
Impastate la farina con le uova, un pizzico di sale e una cucchiaiata di prezzemolo titao. Lasciate
iposare a pasta al fresco per 30 minuti ¢, intanto, mondate tutt i funghi e tagiateli a lamelie. Mettetoi
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ingrdient pe 4 persoe: arosaar i quatro cucchia ol insieme con a cipola o o spicchio gl tat.Salte, pepate
T o tenete su fuoco vivo fino a quando il uto isutrd ascuto. Passate allra { funghi al riatuto
o wa,

, PRI sl s e et o iz, Ao | g s, e o1 i
LW itap| ool et e a pasa n g i gt o audt 5o s it S
champignon, 100. dcpola 509 al centro di ognuno una cucchiaiata di composto ai funghi. Piegate Ia pasta a triangolo ¢, tenendone.

g0 pamigano, A feiedi | un‘estremita tra pollice e indice, giratela attorno a quest'utimo dito chiudendo ad anello. Quando tutti I
©  pamcateate, pcodiaglo, | tortellon saramno pron, ossatolscolandolial dente.

rezanclo, i diolodoba | Per il ondimento, osoatenelbura o scalogno trfat,urit a pana, sle,pepe i tortlloni Fatl
o, s ppe; ogline
PER L CONDIMENTO: \11 di saivia tritat. Disponete tutto in una pirfila © meftetela in fomo preriscaldato a 180°C per circa 15
1 scagn, s 30 i ur, minut, Sfomate, fate intepdie qualche minuto o ervtelbus altum Soluptat estiatur emaue verum
25¢id pemns, re nimet, sitiasp eritas
1009 formagge pamigare, |
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PITTURA

spazio per la pubblicita
P30x7cm TBP32x9,3cm
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CITTAD'ITALIA

spazio per la pubblicita
P30x7cm TBP32x9,3cm
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MEDITERRANEO

spazio per la pubblicita
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Ietame, compost o concmazone minrai  fond;
2 neoessaro apgunger sabbia sicea nel et

anilos
revenre la condensa. impiazar e plartine che
non hanno attcehit, Nll zone a cima caldo
seminar sofo tessutonon essuto:aglo, bitle,
indive, pisall @ spnaci. Nella zone & clima e
saminaranal i st

carote, pol,cpolne, tuga, rezzemcl,
tadichio da tigho, tavanell,spinac  vlranel
o, radicio,

ucola o valerianela. Raccogir o rbe aromatiche
essiosare o da ulzzae fresch n cucina,

Potre viando| o i fadd,a nord riandare
i

i, pesco. Polare anche me, pel, ies o lampon.
Procadercon gl innes a riangoo i cleg| @ prun
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primaver, Praparar | trtenopo a messa a dimora
ant,efetuando delle uche aboast

l or ospltae 1 pane ltra o pormatre o
‘Sluppo dela piata per | pimi ann. Nel buche

Goncime ben decomposto I reazone allo satodel
terto, e necassariodow esere ncororata anche

-0 e

in modo da farire o sgrondo dele acqe. | conim
aninal i ndcali s0n0 el che provengono da

allvament equin, bovn, o  sun.

on taglaf Foba: n geanalo | princial pl o
b usati e tappet] rbos baccano o frenana fa
oo rescta. Rimuosere logle, amet  quarlo i

P >
5 H B
ololalwiN=oolesl

sia depostato sul
 orgine fungina.Se 'scqua cadua non viene il
assobiadal sulo on un forcong bucar | trteno

el zone lfistagno
A fine abbrlo iniziare una rin concinazions on
concime organico ad ato contenut d zoto. Potare
o aber o I rose.

8ol clima imemale i, s pub comingiare 2

oo~

totazzo o s, autando d corers oppo:so

Je minme nofturne sono ancora besse aspefiare L g

pub ssere dansa,

Nel vigneto

pe I vignet a partr dala potatra. 3 perd dova
essore rinandat a

i clma st partcolarmente rigdo, in moda da non
arecare dan al proprie vt da uva. el atempo

lo it ncanta,
efetuare immediatamente I 3 travaso, s non o
18 i at. Rafreddaro anbiente pr favorie fa
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preciiazone del biarratodi poasso; se i &
ancora i fermentazions travasaro I un uogo i
caldo,

non compromettere oo st
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