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WNellolo si seminano in serra riscaldata:
[pomodori, prezzemolo, ravanelli, melanzane,
peperoni, basilico, zucche e cetrioli. Nelle
Zone temperate si seminano in campo: fave,
pisell, agrett e si impiantano le asparagiaie.
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andino si seminano in semenzaio
petunia, garofano, begonia,
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Luna crescente

Nellonlo si seminano in serra fiscaldata:

nell, rucola, carote e bietole. Allaperto si
seminano fave e piselli. Si trapiantano i
cavoli e le lattughe.

et giardino si seminano in semenzaio
riscaldato: petunia, garofano, begonia,
bocea di leone, viola e lavanda.
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S Nelonlo in coltura protetta si seminano:
o st s o Iaﬂughe‘ cipolle, scalogno, sedano, bieto-
D e, , radicchio e spinaci.
2D . 2 S ) m 1o i potano ribes, lampone,
L = mirilo, mora, vite, melo, olivo, pero,
R 'l 3 o P pesco, susino, albicocco e mandorlo.
= Sitrapiantano gli alberi da frutto. Prelevare
4 N! . Luna calante 1 4 . le marze per gli innesti e conservarle in
s okrino
5 luogo fresco. Trattamenti antiparassitari e
5 M Nellonto in coltura riscaldata si seminano: ll 5 fungini se non ancora effettuati
shan 1535 agretti, cipolle, radicchi, sedano, carote, s \stnnuuwlA y .
G lattughe e bietole. Allaperto si piantano i et giardlino si potano siepi, rosi e arbusti
6 < Marcelo 6349 bulbi d'aglio. ,,mm 318 . cantina. @ con Vinizio di luna calante,
v el futtets si esegue la potatura del melo, 08 suandole]iempelteliofinicondizionljdl
s haonio 3w pero, usio, posco vite e castagno. Si eseguo- s Wrana s i presSionel) sl e TetualiNsecondo)
i trattamenti fungini con prodotti biologici, M UL X jijvinolStiniziEng
S, - in pammlam contro la bolla el pesco. 8 M. . ad imbottigliare i primi vini rosati.
~— Chiedi consiglio al venditore competente. M
1 9 Vaio Net ino nelle zone temperate si 1 9 5 Mensuetp 0315
2 o potafio le rose e tutte le piante. 2 O G
55 Sebas. € Faiano. . cantina si ticorda che travasi e imbotiglia- s Beuterio 5131
mento devono sempre essere effettuati con luna
shgrese ] calante, eccetto che per i vini frizzanti per i qual 5 Beono 2313
2 2 M & indicato il primo quarto di luna crescente. 22 s
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] e Ingredient’: 3 porr d media grandezza, 1 scal- i cucd
\ gno, , 1 rotolo di pasta sfoglia L 0
SFaneods S Stond, 105 gai Scamorza affumicata, ol ovo, S Bebo 0 Ingredienti: 700 g di cavolfiore bianco pulito,
s sale e pepe q.b. M 2 ——— 700 g di patate, 1/2 cipolla bianca, olio evo,
I b..
& alngorifero. Lavalo por o aglatol & rondol Lavale o
patate, pelatele ¢ dvidetele a
D Ie, comprese le foglie verdi. Ponete a soffrigge- 26 M e Lo
. Ppo grossi. Lavate il cavolfio-

27- :

28"...

29N, )

tre cucchiai d'olio evo. Cuocete per una quindi-
cina di minuti lasciandoli croccanti. Salate,
pepate, mescolate o lasciate insaporire a fuoco
spento. Ora prendete la pasta sf

nella tortiera e con

bucherellate il fondo. Stendeteci la scamorz:
affumicata _tagliata a dadini, _rattenendo
qualche cubotio rare la_superiicie.

Agglungete | porn sofit  versate
attute in una terrina
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MPOSTADI PUSLICITA ACARIOO DI CH LO ESPONEAL FUBBLICO

insierts Gon un pizzico o sale o pepe. Infomate

2180°C per una ventina di minut.

A4 0T sorge 7.38 - tramonta 1650

& 1001 soge 77 - tramonta 1658
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Iniio i
Luna calante

Quarto i
Luna calante

Iniio i
La Crescente.

o di
La Crescente

mezza_cipolla a fettine sotti,
quando sara imbiondita versate i cubotti di
patate e le cimette di cavolfiore. Girate per
insaporire e aggiungete un pizzico di sale e
una spruzzata di pepe, coprite poi con acqua o
con brodo vegetale e continuate a cuocere
finché le verdure non saranno morbide.
Frullate il composto e servite ben caldo con
olio a filo e una macinata di pepe fresco.
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